MITTAGKARTE

BUSINESS-LUNCH MENU

(Mo-Fr.11:30-14:30uhr, AuBler Feiertagen)
Zu jedem menu ser vieren wir lhnen Wahlweise Suppe
oder Salat & besten Basmatireis

VEGETARISCHE-GERIGHTE

ML DAL TARKA®
(Indisches Nationalgericht gelbe Linsen mit Butter zubreitet /National dish of india Yellow
lentils prepared with butter)

M2. CHANA MASALA®?
(Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer / Chickpeas in curry with fresh
tomatoes and ginger)

M3. BAINGAN LABABDAR®"
(Auberginen mit Zwiebeln und Tomaten in SoBe /Eggplants with onions and tomates

in sauce)

,Lh

M4. VEGETARISCHE JALFREZI®
Gemiise mit Paprika, Tomaten &Zwiebeln-scharf / Vegetables with peppers, tomatoes &
onions-hot )
MS. BUTTER PANEER
zubereitet hausgemachten kise in Butter Tomaten Sahne SoBe,fein gewlirzt
Homemade cheese in tomatoes butter sauce,fine seasoning )
M6.PALAK PANEER®
(Kraftiger indischer Spinat mit hausgemachten Kése / Tasty Indian spinach with homemade
cheese)

h
M7.VEGETABLE MASALA®
(Gemiise mit Masala So3e/Mixed vegetable in Masala sauce)

HAHNGHENFLEISGH-GERICGHTE

M8. CHIKEN CURRY 5"
gegrilltes Hihnerfleisch in Curryso8e, leicht Scharf/ Curry tender pieces of meat in curry
sauce, little spicy. h
M9. CHICKEN JALFREZI®"
(gegrilltesHuhnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem Chili, scharf /
Spicy boneless chicken meat with paprika, onions, tomatoes, chili, hot)
MI10. CHICKEN SAAG®
(gegrilltes Hithnerfleich mit indischem Spinat nach berithmter Nordindischer Art / tender
chicken with indian spinach hin the north Indian tradition)
MILMANGO CHICKEN®
(gegrilltes Huhnerfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-SoB3e/tender chicken in mango-
saffron-cashew sauce) N
L
MI12. CHICKEN VINDALOO®
(gegrilltes Huhnerfleisch mit Kartoffeln und Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf / Boneless
chicken in a special blend of spices from Goa, very hot)
M13.CHICKEN MASALA®"
(gegrilltes Hihnerfleisch in Masala SoBe / tender chicken in Masala sauce)

M14.BUTTER CHICKEN &P

(gegrilltes Huhnerfleisch in Butter-Tomaten-SoBe /tender chicken in a butter tomato cream-
sauce)

,1,h
M15.KARAHI MURGH®
(gegrilltes Huhnerfleisch in CurrysoBe, / fried chicken in curry sauce,)

g.Lh
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MITTAGKARTE
LAMMFLEISGH - GERIGHTE

M18. LAMM MASALA#!B 9,90€
/zartes Lammfleisch mit Okraschoten in MasalasoBe / tender lamb with okra in masala sauce
M19. LAMM-CURRY " 9.90€
zartes Lammfleisch in CurrysoBe, sehr scharf/ tender lamb in curry souce, very hot 9 ’ 90€
M20. LAMM JALFREZI & 1h ’
lammfleisch mit paprika, tomaten & zwiebeln - mittelscharf/ lamb with peppers, tomatoes and onions
slightly, medium hot
M21. LAMM PALAK 8 9,90€
zartes Lammfleisch stiicke in Rahm-Spinat/ tender pieces of lamb in creamed spinach
M22. LAMM- MANGO &h 9,90¢
zartes Lammfleisch in mango-safran Cashewnuss-soBe/ tender lamb in mango saffron cashew nut sauce

9,90€

M23. ENTE JALFREZI 8P

zartes Entenbrustfilet mit Paprika, tomaten, zwiebeln, mittelscharf/ tender duck meat with mixed fresh

vegetables, medium hot

M24. ENTE MANGO sh 9,90€
zartes Entenbrustfilet in mango-safran-cashewnuss-so3e/ tender duck in mango saffron cashewnut
sauce .

M25. ENTE MADRAS *

'zartes Entenbrustfilet mi Ingwer &Chilli in CurrysoBe.sehr scharf/ tender duck with ginger and chilli in
very hot curry sauce, very hot

RINDFLEISCGH - GERIGHTE

M26. BEEF CURRY &.Lh
zartes rindfleisch in CurrysoBe - mild / tender beef in curry sauce, mild

M27. BEEF MASALA &1 9,90€
zartes rindfleisch in masala-sof3e -mild / tender beef in masala sauce, mild

M28. BEEF VINDALOO &P 9,90€
Beeartes rindfleisch in mango-safran-cashewnuss-sofe/ tender beef in mango saffron-cashew-

THALIS
M32. VAGETABLE THALI®"" 11,50€

drei verscheidene Gemiisegerichte, raita,salat und papad/
three diffrent vegetable preparations, raita, salad and papad

M33. SWAGATAM THALI &b 11,90€

zwei verschiedene fleischgerichte ein gemiuisegericht, raita,salat & papad/ two different meat dishes one
vegetable dish, raita, salad and papad

TANDOORI

9,90€

9,90€

10,50€
M34. MALAI KEBAB gh
zartes mariniertes hithnerbrustfilet am spie} gegrillt wirziger soBe/ tender marinated chicken breast on
skewers grilled spicy sauce
M35. CHICKEN TIKKA 8 10,50€
zartes mariniertes hiinerfliesch strike, gegrillt/ tender marinated chicken pieces, grilled
M36. TANDOORI CHICKEN g 11,50€

Hahnchen mariniert nach einem berithmten nord indisches rezept/ Chicken marinated in famous north
indian recipe.

BEILAGEN

M43. NAN®*
hausgemachtes Fladenbrot

M46. LACHSAN KULCHA®“*
Hefeteibrot mit Knoblauch




